
SOAVE DOC CLASSICO „LE BINE“  
VIGNETI FOSCARINO
Giuseppe Campagnola | Marano di Valpolicella

Origine Veneto | Italie

Producteur Giuseppe Campagnola | Marano di Valpolicella

Cépage 70% Garganega | 30% Trebbiano di Soave

Vinification
Fermentation à froid à température contrôlée 
à 15/16° degrés.

Couleur Jaune paille avec des reflets dorés

Dégustation

Bouquet intense et délicat, avec des arômes 
floraux et une touche de fruits blancs. Sec 
et équilibré. En fin de bouche, une touche 
d‘amandes amères.

Caractère
Délicat et digeste, caractère typique du Soave 
avec une légère amertume. Équilibré avec une 
finale agréable.

Convient avec
Entrées et plats de poisson, avec des amuse-
bouches, des viandes blanches, des légumes 
grillés et avec des plats végétariens.

Température de service 8° - 10°C

Garde à boire jeune
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